«Wir kochen am liehsten mit Produkten aus dem Ziircher
Weinland und mochten ein Leuchtturm der Kulinarik in dieser

wunderschonen Region sein.»
— MARKO PRUSTEL, CHEF DE CUISINE

UNSER METZGER
KLEMENZ SOMM

Der uns eine Qualitat liefert,
die man geniessen kann.

Schrofenhof, Kreuzlingen

UNSER BAUER RALF
STUCKI

Der uns taglich mit dem
Gemdise beliefert, das auf
dem Acker gerade verfiigbar
ist. Stuckis Hof ist ein
pestizidfrei produzierender
Bauernhof, noch naturlicher
als nach Bio-Standard.

Stuckis Hof, Oberwil

UNSER BACKER
STEFAN
KILCHSPERGER

Der mit uns das Autohalle-
Sauerteigbrot entwickelt hat.

Kilchsperger, Kleinandelfingen

Und viele weitere Partner aus der Region, ohne die unser Angebot nicht méglich ware.




L MITTAG

Vorspeisen
Spargelsalat
weisser und griiner Spargel / Vinaigrette / CroGtons 16
Suppe aus Flaacher Spargel 4

CroQtons und Schnittlauchdl

Hauptgénge

Lucie’s Burger 28
Fries / Sbrinz Schaum / Speck / Coleslaw

Rind oder vegetarisch

Spare Ribs aus dem Smoker Zubereitungszeit 15 min 34

mit Chnoblibrot / Coleslaw

Entrecote vom Rind 45
Fries / Gemise / Krauterbutter

Risotto mit Flaacher Spargel 28
Barlauch / Radiesli / Sbrinz

Rindsfiletspiess vom Grill 52
Maisfries / Zwiebel Jus / Gemdiise

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH IN SCHWEIZER FRANKEN UND INKL. MWST.
UNSER FLEISCH KOMMT AUS DER SCHWEIZ




MONTAG

Das Restaurant ist am Montag geschlossen

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH IN SCHWEIZER FRANKEN UND INKL. MWST.
UNSER FLEISCH KOMMT AUS DER SCHWEIZ




DIENSTAG, 9. April

Zum Starten

Riebli-Currysuppe
mit Rosmarin Ol

Saisonsalat
mit Gemuse aus dem Weinland

Als Hauptsache

Gyros vom Pouletschenkel
mit Reis und gebratenem Gem(ise

Linsendal
mit Lauch und Samosas

Weinland Saisonsalatteller
mit Mozzarella und Tomate

Dessert

Brownie
Salzcaramel / Sauerrahm Glace

Eiskaffee Autohalle
Gemixte Vanilleglace / Espresso / 2 ¢l Baileys

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH IN SCHWEIZER FRANKEN UND INKL. MWST.
UNSER FLEISCH KOMMT AUS DER SCHWEIZ
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MITTWQCH, 10. Aprif

Zum Starten

Riebli-Currysuppe 9
mit Rosmarin Ol

Saisonsalat 9
mit Gemuse aus dem Weinland

Als Hauptsache

Kalbshraten 26
mit Kroketten und Wurzelgemiise

Alplermagronen 24
mit Apfelmus und Lauch

Weinland Saisonsalatteller 19
mit Kabis und Arancini

Dessert

Brownie 13
Salzcaramel / Sauerrahm Glace

Eiskaffee Autohalle 13
Gemixte Vanilleglace / Espresso / 2 ¢l Baileys

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH IN SCHWEIZER FRANKEN UND INKL. MWST.
UNSER FLEISCH KOMMT AUS DER SCHWEIZ




DONNERSTAG, 11. April

Zum Starten

Riebli-Currysuppe 9
mit Rosmarin Ol

Saisonsalat 9
mit Gemuse aus dem Weinland

Als Hauptsache

Lachsknusperli 26
mit Salzkartoffeln und Spinat

Soja Geschnetzeltes 24
mit Reis und Gemdise

Weinland Saisonsalatteller 19
mit Linsen und Schweinebauch

Dessert

Brownie 13
Salzcaramel / Sauerrahm Glace

Eiskaffee Autohalle 13
Gemixte Vanilleglace / Espresso / 2 ¢l Baileys

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH IN SCHWEIZER FRANKEN UND INKL. MWST.
UNSER FLEISCH KOMMT AUS DER SCHWEIZ




FREITAG, 12. April

Zum Starten

Ruebli-Currysuppe 9
mit Rosmarin Ol

Saisonsalat 9
mit Gemuse aus dem Weinland

Als Hauptsache

Schweinsspiessli 26
mit Polenta und Peperonata

Backed Siisskartoffel 24
mit geschmortem Chinakohl und Sour Cream

Weinland Saisonsalatteller 19
mit Fregola Sarda und Champignons

Dessert

Brownie 13
Salzcaramel / Sauerrahm Glace

Eiskaffee Autohalle 13
Gemixte Vanilleglace / Espresso / 2 ¢l Baileys

ALLE PREISE VERSTEHEN SICH IN SCHWEIZER FRANKEN UND INKL. MWST.
UNSER FLEISCH KOMMT AUS DER SCHWEIZ




