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. GEBAUDEUBERSICHT i

AUTORACK

Erlebe die Autohalle:

EVENTS, SEMINARE, HOTEL und die

Leidenschaft fir < g
OLDTIMER unter einem Dach. S

Wir freuen uns auf

DEINE ANFRAGE! e

EV
IE'S
-
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KAPAZITAT (v PERSONEN)

Raumname Raumgrosse Preise I.(tzondz/etrt11 ) Apéro Tisch rund Tafel lang U-Form Seminar Workshop
A, EVENTHALLE 24 ¢ CHF 2592 20120 30 80 180 :

B. KREATIVRAUM 1 90w | oHF 720 | 48/ | 50 | | K
C. KREATIVRAUM 2 | | CHF 376 |/ : |- K
D. KREATIVRAUM 3 37w | CHF 1095 | 98/10 o | 30 K
E. KREATIVRAUM 4 187 e | CHF 1496 | 100/ 100 10 | 100 | |-
F. KREATIVRAUM 5 | 23 e | CHF 1672 | 150/ 160 | 50 | 150 | 60 |-
6. LUCIE'S | 270 | cHF 90 | - | autfrage o |- |-
H. LUCIE'S CLASSICS | 55 | CHF 360 E E. E. - -
| LUCIE'S NORD | 60 e | oHF 390 | - |- K |- |-
J. LUGIE'S SilD | 60 e | CHF 390 | - |- 30 |- |-
K. LUGIE'S BAR ‘ % nt ‘ auf Anfrage ‘ : ‘ o ‘ : ‘ : ‘ :
L LUCIE'S CIGARLOUNGE | 80 | CHE 560 30 |- |- |- |-
M. BOARDROOM a0 | CHF 380 | - |- |- |- 8
N, AUTORACK | o0 | CHF 1680 | 100/100 10 | 60 . -

Die Autohalle kann auf Anfrage auch exklusive gemietet werden



. RAUMUBERSICHT - cuenrhaite

(|

AUTOHALLE ¢

—_—

LEINWAND

EINGANG

LUCIE'S

REGIE/TECHNIK

AUTOLIFT

WERKSTATT

KONZERT SITZEND

240 PERSONEN

KONZERT STEHEND

300 PERSONEN

TISCHE RUND

80 PERSONEN

TAFEL LANG

180 PERSONEN

APERD

300 PERSONEN

-> ERDGESCHOSS

324m?

Unsere lichtdurchflutete Eventhalle verbindet den Charme der
Oldtimer-Werkstatt mit stilvollen Backsteinbdgen und einem
gemitlichen  Echtholzhoden.  Die  Glastiiren  gewahren
standardmassig eine spannende Einsicht ins angrenzende ,Lucies”.
Fiir noch mehr Platz und Flexibilitat besteht die Option, das , Lucies"
dazuzumieten. Dadurch lassen sich die Tiiren vollstandig 6ffnen und
die Raumlichkeiten fliessend miteinander verbinden. Je nach Bedarf
lasst sich die Eventhalle iber zwei Trennwande in die
nachfolgenden Kreativraume unterteilt.

[pRESE |
CHF 2.592



. RAUMUBERSICHT

KONZERT SITZEND

KREATIVRAUM 1 =

48 PERSONEN

TISCHE RUND

24 PERSONEN

TAFEL LANG

48 PERSONEN - ERDGESCHOSS

APERD

o 3 ;  90m?

: g 50 PERSONEN
EINGANG 5 g B Ein ruhiger Teilbereich der Eventhalle mit rustikalen
/V o Backsteinhdgen - ideal fir kleinere Events, Workshops oder
N N — [E— : Goee Seminare. Der lichtdurchflutete Raum verfiigt (ber ein
1 B A A e R - grosses Fenster, eine schone Einsicht ins ,Lucie’s" sowie
‘ LUGEES REGIE/TECHNIK AUTOUFT R gine topmoderne, fixe Ausstattung mit Beamer und

Ll Leinwand fiir eure Prasentation.

24 PERSONEN
WORKSHOP
T pRESE |
HEBH

o CHF 720

24 PERSONEN




. RAUMUBERSICHT
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) CAUTOHALLE L4

KREATIVRAUM 2

— il
LEINWAND

=
==
- g
EINGANG =]

- T e —

H H : ————————————

H H ‘." ———————————

LUCIE'S REGIE/TECHNIK ‘ AUTOLIFT

KONZERT SITZEND

24 PERSONEN
SEMINAR
O

15 PERSONEN

WORKSHOP
G
a H ]
HEBH

24 PERSONEN

-> ERDGESCHOSS

4]m?

Perfekt fir produktive Kleingruppen: Dieser charmante Teilbereich
der Eventhalle mit  markantem  Backsteinbogen st
massgeschneidert fiir Seminare und Workshops mit bis zu 24
Personen. Fiir Prasentationen steht ein moderner Screen bereit.

CHF 376



. RAUMUBERSICHT

(|

) CAUTOHALLE 1§

KREATIVRAUM 3

—_—

LEINWAND

EINGANG

LUCIE'S REGIE/TECHNIK

AUTOLIFT

WERKSTATT

KONZERT STEHEND

100 PERSONEN
KONZERT SITZEND
—

98 PERSONEN

TISCHE RUND

-
en.

e

40 PERSONEN

TAFEL LANG

72 PERSONEN

APERD

100 PERSONEN

SEMINAR

nww
36 PERSONEN

U-FORM

30 PERSONEN

WORKSHOP
a .
a |l »
] »
o |l »

32 PERSONEN

-> ERDGESCHOSS

137m?

Hell, elegant und wandelbar: Dank einer grossziigigen
Fensterfront wird dieser Raum von natiirlichem Tageslicht
durchflutet. Die stilvollen Backsteinbdgen verleihen dem Raum
Charakter. Optimal geeignet fiir Seminare, geschaftliche Meetings
oder massgeschneiderte Kleinanldsse.

[pRESE |
CHF 1.096



. RAUMUBERSICHT

KONZERT STEHEND

KREATIVRAUM 4

100 PERSONEN

KONZERT SITZEND

100 PERSONEN

TISCHE RUND
-
2
48 PERSONEN => ERDGESCHOSS
TISCH LANG

mﬂ i —_ 187"]2

100 PERSONEN

APERO

i
WERKSTATT

EINGANG Viel Tageslicht, stilvoller Echtholzboden und eine Prise Nostalgie -
/x( dieser Teil der Eventhalle hietet den perfekten Rahmen fiir

,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, : unvergessliche Momente. Das optische Highlight ist das grosse
Lo il oo Fenster zur Oldtimer-Werkstatt. Ihr entscheidet selbst, wie viel
LUCIE'S REGIE/TECHNIK MUTOLIFT Werkstatt-Charme ihr zulassen mdchtet: Auf Wunsch sorgt ein

Sk Vorhang im Handumdrehen fiir eine dezente und geschiitzte
Raumatmosphare.

48 PERSONEN
U-FORM

[pRESE |
CHF 1.496

48 PERSONEN




. RAUMUBERSICHT

(|

) CAUTOHALLE 1§

KREATIVRAUM 5

—_—

LEINWAND

EINGANG

/(

LUCIE'S REGIE/TECHNIK

WERKSTATT

KONZERT STEHEND
..- .I..l
150 PERSONEN

KONZERT SITZEND

150 PERSONEN

TISCHE RUND

80 PERSONEN

TISCH LANG

150 PERSONEN

APERD

150 PERSONEN

SEMINAR

48 PERSONEN

U-FORM

60 PERSONEN

-> ERDGESCHOSS

234

Ein lichtdurchfluteter Bereich unserer Eventhalle, der durch seinen
direkten Blick in die authentische Oldtimer-Werkstatt begeistert.
Dank der grossziigigen Fensterfront wird der Raum mit viel
natirlichem Tageslicht verwdhnt und kreiert eine helle, einladende
Wohlftihlatmosphdre - der perfekte Rahmen fiir unvergessliche
Events.

[pRESE |
CHF 1.872



RAUMUBERSICHT - wucie's

(s

) CAUTORALLE

EVENTHALLE

KiCHE

TREPPEN

BAR

TAFELN LANG

120 PERSONEN

APERD

auf Anfrage

-> ERDGESCHOSS

270m

Das Lucies hietet mit dem Blick in die offene Kiiche eine
gindrucksvolle  Atmosphare mit exklusivem Ambiente. Ein
einzigartiges Highlight thront oberhalb des Podests: Der historische
Oldtimer-Citroén ,Lucie”, der stilvoll auf die Gaste herabschaut.
Diese Verbindung aus aussergewdhnlichem Design und Kulinarik
macht die Location perfekt fir Geburtstage, Hochzeiten,
Firmenfeiern und andere besondere Anlasse.

[pRESE |
CHF 990



I. RAUMUBERSICHT

(s

) CAUTORALLE

LUCIE'S CLASSICS

EVENTHALLE

TREPPEN

KiCHE

BAR

TAFEL LANG

30 PERSONEN

APERD

30 PERSONEN

-> ERDGESCHOSS

5Om?

Lucie's Classics ist ein Teilbereich vom Lucie’s und ideal fiir kleinere
Gruppen his zu 30 Personen. An einer langen Tafel mit Blick in die
offene Kiiche entsteht eine besondere Atmosphére, die Geselligkeit
und Exklusivitat perfekt verbindet. Trotz des offenen Raumkonzepts
bleibt eure Gruppe fiir sich und kann ungestdrt gemeinsame Zeit
verbringen, ideal fir private Feiern, geschaftliche Essen oder
besondere Anldsse.

[pRESE |
CHF 360



RAUMUBERSICHT

(s

) CAUTORALLE

LUCIE'S NORD

KiicHE

EVENTHALLE

TREPPEN

BAR

TAFELN LANG

30 PERSONEN

-> ERDGESCHOSS

60m?

Lucie’s Nord ist ein Teilbereich vom Lucie’s und ideal fiir Gruppen bis
zu 30 Personen. An mehreren langen Tafeln entsteht eine besondere
Atmosphére, die Offenheit und angenehme Privatsphére harmonisch
verbindet. Trotz des offenen Raumkonzepts bleibt eure Gruppe fiir
sich und kann ungestort gemeinsame Zeit verbringen, ideal fiir
private Feiern, geschaftliche Essen oder besondere Anlasse.

[pRESE |
CHF 390



RAUMUBERSICHT

(s

) CAUTORALLE

LUCIE’S SUD

KiCHE

EVENTHALLE

TREPPEN

BAR

TAFELN LANG

30 PERSONEN

-> ERDGESCHOSS

60m?

Lucie’s Siid ist ein Teilbereich vom Lucie’s und ideal fiir Gruppen bis
zu 30 Personen geeignet. An mehreren langen Tafeln und mit Blick in
die offene Kiiche entsteht ein lebendiges und einladendes Ambiente.
Trotz des offenen Raumkonzepts geniesst eure Gruppe eine
angenehme Privatsphdre und kann die gemeinsame Zeit ungestért
verbringen, perfekt fiir private Feiern, Geschéftsessen oder andere
besondere Anldsse.

[pRESE |
CHF 390



l. RAUMUBERSICHT

(s

) CAUTORALLE

LUCIE’S BAR

EVENTHALLE

TREPPEN

KUCHE

BAR SITZEND

12 PERSONEN

-> ERDGESCHOSS

25t

Die Lucie's Bar kann auf Anfrage ebenfalls gemietet werden. Der
Preis ist abhdngig von der Art des Events, der Kombination mit
ginem Raum und dem Aufwand.

auf Anfrage



RAUMUBERSICHT

(s

) CAUTORALLE

LUCIE'S CIGAR LOUNGE

LOUNGE

30 PERSONEN

-> ERDGESCHOSS

80m?

Die Lucie's Cigar Lounge der Autohalle bietet ein stilvolles und
exklusives Ambiente fiir besondere Anlasse im kleinen Kreis. Mit
dem Blick tiber das Lucie’s und ihrer eleganten Atmosphare eignet
sie sich ideal fir Seminare, Vortrdge, geschaftliche Treffen oder
entspannte Stunden zum Verweilen. Sie Iadt dazu ein, gemeinsame
Zeit in privater und angenehmer Umgebung zu geniessen und
verbindet Charakter, Komfort und eine aussergewdhnliche
Stimmung auf einzigartige Weise.

[pRESE |
CHF 560



. RAUMUBERSICHT

WORKSHOP
BOARDROOM i
R

18 PERSONEN

- ZWISCHENGESCHOSS

40

Der Boardroom im Zwischengeschoss ist ein  klassischer
Seminarraum, der durch seine Glasfront einen freien Blick auf das

TREPPEN § LIFT AUSSICHT Lucie’s bietet.
UBER DASLUCEES

LUCIE'S
CIGAR LOUNGE

[pRESE |
CHF 380




. RAUMUBERSICHT

AUTORACK 1. 0G
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HOTELZIMMER
UND AUFZUG

KONZERT STEHEND

—
0g®
L
Se 0
.

o

100 PERSONEN

KONZERT SITZEND

100 PERSONEN

TISCHE RUND

56 PERSONEN
TISCH LANG
------

60 PERSONEN

APERD

100 PERSONEN

SEMINAR

32 PERSONEN

U-FORM

48 PERSONEN

-> OBERGESCHOSS

210m?

Tagen und feiern, wo andere nur staunen: Unsere
Oldtimer-Schatzkammer bietet die wohl
aussergewdhnlichste Kulisse fiir euren Event. Nutzt den
Raum als einzigartigen Seminarraum oder als stylischen
Stehbereich fiir unvergessliche Begegnungen. Ein Anlass
direkt neben edlen Sammlerstiicken - dieses exklusive
Erlebnis hietet kaum eine andere Location.

[pRESE |
CHF 1.680



lll. RAHMENPROGRAMME —

WIR ORGANISIEREN GANZ SPEZIELLE GRUPPENEVENTS UND FREUEN UNS SCHON JETZT DARAUF, FUR DICH TATIG ZU WERDEN.
NACHFOLGEND SIEHST DU, WELCHE RAHMENPROGRAMME WIR ANBIETEN:

OLDTIMER-PRASENTATION

Die Prasentation eines Oldtimers deiner Wahl kann
deine Gaste in der Pause zwischen zwei
Workshops oder Brainstormings in eine neue Welt
entfihren. Dabei kdonnen wir eine Vielzahl von
Marken zur Verfiigung stellen - vom klassischen
VW Kafer bis zum sportlichen Porsche 944.

Preis pro Fahrzeug: CHF 50 Preis pro Person: CHF 12 / ab 6 Personen 30 - 60 Minuten: CHF 25 / Person

VIP BACKSTAGE FUHRUNG

Die Autohalle ist ein aussergewdhnlicher Ort fiir
Oldtimer- und  Eventbegeisterte. Bei einer
exklusiven Fiihrung blickt ihr hinter die Kulissen
und erlebt die spannende Entstehungsgeschichte
der Autohalle hautnah. Entdeckt unsere
Eventlocation, das Hotel, die Werkstatt und
faszinierende klassische Fahrzeuge. Auf dem
Rundgang  begehen  wir  auch  unsere
Schatzkammern, in denen unter anderem die
privaten Oldtimer von Inhaber Thomas Meister
gelagert sind. Die Fihrungen finden auf Deutsch
statt und sind fiir Gruppen bis maximal 80
Personen maglich.

WERKSTATT-GAMES

Erlebe spannende Teamspiele in einzigartiger
Atmosphare.  Schweisse  dein  Team
zusammen und trete bei verschiedenen
Herausforderungen gegeneinander an. Bei
den Werkstatt-Games geht es nicht nur um
Denksport und Kreativitat. Ob korperliche
Aktivitat, knifflige Rédtsel oder spannende
Aufgaben, die eure Entdeckungsgabe fordern
- hier ist fiir jeden Etwas mit dabei.



Fiir einen EINSTUNDIGEN
APERO eignet sich unser
APEROPACKAGE mit Snacks
und Getranken.

Auf der nachsten Seite

karjnst du deine
APEROSPEISEN

INDIVIDUELL AUSWAHLEN,

PACKAGE*

KNUSPERAPERD CHF 6 / Person

Chips und Nussmischung

GETRANKE PAUSCHALE CHF 15 / Person

Weisswein, Rotwein, Prosecco, Wasser, Apfelsaft

TOTAL CHF 21/ Person

* [as Apéropackage gilt fur die Apérodauer von einer Stunde.




V.

FOOD & BEVERAGE - npzronnseaor ianses s

(s

b “AUTOHALLE |4
WAHLE DEINE APEROHAPPCHEN AUS:

Knabbereien CHF/Person | Suppen CHF/Person Kalt CHF/Person
Knob"sauerteigbmt ‘\Z.' 15 WeiSSWEinSUppe \‘Z: 45 Tomaten'RUClea'Wrap \'Z: 3.5
Hausgemachte Nussmischung <% 95 Gurkenkaltschale <= 3 Tomaten-Rucola-Wrap mit Rohschinken 5
B|étterteigkissen mit Pilz oder Spmat .\Z: 3 Saisonale GaZpaChU \‘Z: 3 Gemiisesticks mit Dlp \‘Z’. 2.5
Schinkengipfeli 3
Crostini Wr»j\rm o
Elsasser Art: Zwiebeln und Kase < 3 :\lnumlllae ;Ij e[;-SBals?_nB-/: g
Elsasser Art: Speck, Zwiebeln und Kase |n| urea-bee grger
Tatar vom Rind 5 Mini Pulled-Aubergine-Burger <= 8

AUCH ALS APERO RICHE ODER ALS APERO BUFFET ERHALTLICH

& vegetarisch (auf Wunsch auch vegan erhaltlich)




IV.  FOOD & BEVERAGE — scaren Lunch / DINNER anses iy o8]

VORSPEISEN

Lucie's Salat <%
,Alles vom Markt"

Rindstatar

Riuschlingsuppe <%
mit Kirbiskerndl und Crodtons

Gemiisesuppe
mit Krauterdl und CroGitons

ZWISCHENGANGE

Gefiillte Pasta mit Spinat und Ricotta <%
mit Sbrinzschaum und Gemiise

Weissweinrisotto <%
mit Gemiise und Parmesanspahne

Erfrischung <%

Sorbet nach Wahl
mit Schuss

<% vegetarisch (auf Wunsch auch vegan erhaltlich)

mit Eigelbcreme, Krdutersalat und Sauerteigcrostini

CHF/Person

14

21

16

12

16

16

HAUPTGANGE

Maispoularde
mit Tagliatelle und Spinat

Rindshackbraten
mit Rahmjus, Kartoffelstock und saisonalem Gemiise

Roastbeef
mit Thymianjus, Kartoffelgratin und saisonalem Gemiise

Hohriicken vom Kalb

mit Pilzrahmijus, Spatzli und saisonalem Gemise
Pilztatschli <=

mit Kartoffelstock und saisonalem Gemiise

AUSTAUSCHBARE BEILAGEN <%

Kartoffelstock, Rosmarinkartoffeln, Kartoffelgratin,
Rahmpolenta, Pasta, Reis, Spatzli

FLYING LUNCH / DINNER

Kleine Kdstlichkeiten nacheinander serviert
6 Gange
71 Gange
8 Gange

CHF/Person

38

39

56

59

60
69
78

Gerne besprechen wir mit euch gemeinsam diie verschiedenen Géange.

Wir rechnen mit einer Portion pro Gast, pro Gang.



I\V.  FOOD & BEVERAGE = searen unch / ninner ganes e

(s

) AUTOHALLE |
DESSERT <% CHF/Person | DESSERT BUFFET <% CHF 24 / Person KASE BUFFET < CHF 23/ Person
Vanille-Tartelette 14 Joghurt-Limettenmousse Weichkase (Kuhmilch)
garniert mit Friichten 3 verschiedene Weichkédse
Panna Cotta
Cheesecake garniert mit Beerensace Hart- und Halbhartise (Kuhmilch)
mit Beeren-Goulis 1 Dunkles Schokoladenmousse 3 verschiedene Hart- oder Halbhartkése
Schokoladenkuchen : _
mit Fruchtsauce, Creme Double Weisses Schokoladenmousse Beilagen
und Sauerrahmglace 16 Birnencrumble Frichtebrot
mit Vanillesauce Fmggnsenf
Confi
Cheesecake
mit Beeren .
— SPATSPEISEN als Buffet CH /Person
Fruchtsalat Hot Dog - ’
Meatballs mit Dip 12
Kaltes Plattli 14

& vegetarisch (auf Wunsch auch vegan erhaltlich)

Beim Dessertbuffet kénnen 5 verschiedene
Desserts ausgewahlt werden.




IV, FOOD & BEVERAGE - rrit.in 2pril- juni

(s

) “AUTOHALLE 1§

VORSPEISEN

Spargelsalat <%

mit Vinaigrette und Avocadocreme

Roastbeef Carpaccio

Spargelcrémesuppe <
mit Cro(tons und Schnittlauch

ZWISCHENGANGE

Poulet-Lauch-Strudel
mit Shrinzschaum

Lachsforelle (Zucht: Schweiz)
mit Riiebli-Sesam-Piiree

Spargel-Hiittenkase-Quiche <
mit Créme fraiche und Kriutersalat

& vegetarisch (auf Wunsch auch vegan erhaltlich)

mit weissem Spargelmousse und Haselniissen

mit Sauce Rouille, schwarzen Bohnen und Senfkaviar

CHF/Person

19

Gebe|zter LaGhS an Jungem La'[tICh [Zucht: Schottland oder Norwegen)

22

22

16

16

17

14

HAUPTGANG

Cog au Vin
mit Thymianjus und Rosmarinkartoffeln

Rindskopfhaggli

mit Barlauch-Kartoffelstock und Saisongemiise

Kalbspaillard
mit Morchelsauce, Tagliatelle und Spargelgemiise

Geschmorter Kahis <%
mit Gemiisejus, Kartoffelstock und Rauchmandeln

Kasespatzli <
mit Gruyére und frittierte Zwiebeln

DESSERT «%
Rhabarberkuchen

mit Vanillesauce

Windbeutel gefiillt mit Erdbeeren
mit Schlagrahm und Erdbeerkompott

Pistazien-Griess-Parfait
mit Erdbeeren und Basilikum

38

49

64

32

29

14

16

16



W FUUD 8 BEVERAGE = SOMMER (Juli - September)

(s

) “AUTOHALLE 1§

VORSPEISEN

Frittierte Kalbspraline
auf Karottensalat mit Ndujadl

CrevettBnCOthaﬂ (Wildfang: Nordostpazifik)
mit Eisbergsalat, Cognac und Avocado

Vichyssoise (kalte Kartoffel-Lauch-Suppe) <%
mit frittierten Zwiebeln und Lauchasche

Gerducherte Burrata <%
mit Tomaten-Peperoni-Chutney
und weissem Tomatenschaum

ZWISCHENGANGE

Geraucherte Entenbrust m
mit Dinkelsalat und Zuckerschoten

Zanderﬁlet [Wildfang: Europa-Binnengewasser)
mit Beurre-Blanc-Schaum und Duo vom Fenchel

Pasta alla Norma <%
mit Tomaten-Auberginen-Ragout und Pecorino

& vegetarisch (auf Wunsch auch vegan erhaltlich)

CHF/Person

16

18

14

18

16

19

14

HAUPTGANG

Maispoularde m
mit Schmorschalottenjus, Rahmpolenta und Spinat

Kalbshlanquette
mit Riiebli, Champignons dazu Petersilienreis

GEbratenes LaCthI|Bt [Zucht: Schottland oder Norwegen)
mit Fregola Sarda und Peperonigemiise

Kartoffelgnocchi <=
mit Shrinzschaum, Eierschwammli und Aprikosen

Ratatouille Mille Feuille <%
mit Tomatensauce und Rosmarinkartoffeln

DESSERT <%

Aperol-Spritz-Espuma
mit Orangenkompott

Buchteln
mit Vanilleespuma und Aprikosensorbet

Vanille-Quark-Mousse
mit Kirschsorbet und Buttercrumble

38

48

42

3/

32

12

16

14



W FUUD 8 BEVERAGE = HERBST (Oktober - November) r

VORSPEISEN CHF/Person HAUPTGANG
Zander wiictang: Europs Bimengenéssen Entenschenkelragout
mit Kernen, Trauben und Herbstgemiise 19 mit Szechuanlack und Jus
Siedfleischterrine dazu Siisskartoffelpiiree und Stangelgemiise 38
mit Schnittlauch und Buchenpilze 18 Schweinsfilet vom Thurgauer Apfelschwein
Geriucherte Burrata <= mit griiner Pfeffersauce, Kartoffelkldsse mit Speck
, o § und Wirz ala Créme 49
mit Kernen, getrockneten Friichten und Herbstgemiise 19
y . Kalbsbrustbraten
?rronlsuppe w , mit Jus, Krauterkartoffelstock, Kirbisgemiise
mit ApfeI-Stapgensellgne—[}]hutpey und ofengerdstete Rande A9
und karamellisierte Chicoréecreme 16
Kiirhiskuchen <%
ZWISCHENGANGE mit Kiirbispiree, Zwetschgen und frittiertem Griinkohl 32
Schweinebauch Geschmorter Knollensellerie <%
mit Chicoréepiiree, Popcorn und Marroni 18 mit getriiffeltem Gemisejus und Kartoffelstock 32
LalUV\!arme Cresqe"e vom LaChS [Zucht; Schfttland oder Norwegen) DESSERT ‘.7":
mit Stisskartoffelpiiree und gebackenem Griinkohl 18
K . 4 Vermicelles
artoffelgnocchi <= mit kandierten Kirschen, Schlagrahm und Meringue 16
mit Butternuss-Schaum und karamellisierten Niissen 14
Kiirbis-Tonkabohnen-Créme Briilée 14
Bananenkuchen
mit Bananenkompott und Walnusscrunch 15

& vegetarisch (auf Wunsch auch vegan erhaltlich) e



V.

FUUD 8 BEVERAGE = WILD (September - November)

(s

) “AUTOHALLE 1§

VORSPEISEN CHF/Person HAUPTGANG
W,'tldv\}el[j“?el T . Wildschweinragout e
mit WaldoTsalat und rriseesaia mit Spatzli, eingelegten Perlzwiebeln und Speck 39
Gezupfte Fasanenbrust Rehstroganoff e
mit Beerengel, Briochebrot und Wildkrauter 18 mit Spatzli, eingelegten Perlzwiebeln und Sauerrahm 49
H',ZSTChC;rpf(CC'O ity S . Hirschentrecdte
Mt Irauben-herne-Liutney und sbrinz mit griiner Pfeffersauce, Kartoffelpiiree, Trauben
Waldorfsalat <% und Duo vom Kohl 56
mit Friséesalat und Baumniissen 16 Gegrillter Spitzkohl <=
Marronisuppe <= mit Pastinakenpiiree, Belugalinsen und Johannisbeeren 32
mit Apfel-Stangensellerie-Chutney Weissweinrisotto<:
und karamellisierter Chicoreecreme 16 mit Waldpilzen und Trauben 34
DESSERT «%
Vermicelles
mit kandierten Kirschen, Schlagrahm und Meringue 16
Waffeln
mit Johannisbeerenkompott und Schlagrahm 14

Auf Anfrage und nach Verfiigharkeit ist unser Wild auch aus der Schweiz mit einem Aufpreis erhaltlich

<% vegetarisch (auf Wunsch auch vegan erhaltlich) 6
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Gebeizte Dorade [Zucht; Griechenland)
mit Joghurtdressing, Wurzelgemiisesalat
und eingelegten Senfsamen

Krautstiel gefiillt mit Ziegenfrischkasecréme
dazu gepuffte Gerste, Randensalat und
Vinaigrette

Randentatar <%
mit Meerettichcreme und Granny Smith

Selleriecrémesuppe <=
mit Birnenchutney

ZWISCHENGANGE

Kabeljau Brandade (Wildfang: Nordwestpazifik)
mit Beurre-Blanc-Schaum und Miesmuscheln gzueht: Holland)

Cannelloni <%
gefiillt mit Ricotta-Triiffel-Créme dazu Sauce Mornay
und Knollensellerie

Bittersalate <%
mit Zitrusfriichten und schwarzer Knoblauch

& vegetarisch (auf Wunsch auch vegan erhaltlich)

VORSPEISEN CHF/Person

19

16

16

12

17

18

16

HAUPTGANG

Boeuf Bourgignon
mit Kartoffelstock, Champignons und Speck

Kalbstafelspitz rosé
mit Kartoffel-Favebohnen-Ragout, Pilzen
und Schwarzbrotcrumble

Rindsfilet am Stiick grilliert

mit Kartoffelflan, Pastinakencréme und wildem Brokkaoli
Kasespatzli<=

mit Gruyére und frittierten Zwiebeln

Zwieheltartetatin <=
mit geschmortem Chicorée und Kiirbisgemiise

DESSERT <%

Limoncellomousse
mit Mascarpone, Buttercrumble, eingelegter Zitrone
und Meringue

Panna Cotta
mit Vanillecrumble, Mandarinensorbet, Kakaosaftgel
und Schwarztee-Espuma

Waffeln
mit heissem Kirschkompott und Schlagrahm

49

69

69

29

32

16

16

14



V.

FOOD & BEVERAGE - srii1 pureer

(s

) AUTOHALLE |4
VORSPEISENBUFFET CHF/Person | GRILLBUFFET BASIC CHF 42 /Person | GRILLBUFFET DELUXE CHF 53 / Person
Salat < 1 Schweinsrack am Stiick grilliert Kalbshohriicken am Stiick grilliert
Pouletschenkelsteaks aus dem Kopa Ofen Pouletschenkelsteaks aus dem Kopa Ofen
Mais, Kartoffel, Riiebli und Gurken -Salat Grillk&se mariniert <% Grillkése mariniert <%
Cole Slaw Pouletchipolata Kalbshratwurst
2 Blattsalate Pulled-Beef Rinder Rib's
French und Italian-Dressing, Kerne -Mix, CroGitons Rosmarinkartoffeln <% Rosmarinkartoffeln <%
Saisonales Gemiise <%= Grillierte Ananas <%
Vorspeisen 17 Saisonales Gemiise <%
. N BBQ Sauce, Sour Cream, Krauterbutter <%

Antipasti mit saisonalem Gemiise <%= .

e - e BBQ Sauce , Sour Cream, Krauterbutter <%
Siedfleisch Carpaccio mit Gemiise-Vinaigrette
Rauchfisch mit Safran-Fenchel
Tomate mariniert mit Mozzarella <%

Brotstation < 6
Autohalle Sauerteigbrot
Baguette
Kornerbrot

Butter und Frischkase

& vegetarisch (auf Wunsch auch vegan erhaltlich)




IV. FOOD & BEVERAGE - seminarancesor (ams)

VORMITTAG
Bt T

MITTAGESSEN NACHMITTAG
T

(SELFSERVICE]

- Autohalle-Wasser mit/ - Autohalle-Wasser mit/ - Autohalle-Wasser mit/ - Menisalat oder Meniisuppe - Autohalle-Wasser mit/ - Autohalle-Wasser mit/ - Autohalle-Wasser mit/
ohne Kohlensure ohne Kohlenséure ohne Kohlenséure - Warmes Meni (Fleisch oder ohne Kohlenséure ohne Kohlensaure ohne Kohlenséure
- Apfelsaft - Smoathie - Apfelsaft Vegetarisch) oder kaltes Buffet inkI. - Apfelsaft - Kaffee - Apfelsaft
. Kaffee - Kaffee - Kaffee Suppentopf - Kaffee - Tee - Kaffee
. Tee - Tee - Tee - Autohalle Wasser mit oder ohne . Tee - Frijchte - Tee
- Gipfeli - Birchermiiesli - Gipfeli Kohlenséure - Siissgebick - Power Riegel . Siissgebick

- Frichtebrotli - Sandwiches - Kaffee - Nuss-Mix - Mini Dessert

- Frichte - Friichte

CHF 15 / person CHF 18/ person CHF 21/ person CHF 24.50 / erson CHF 17/ person CHF 19 / person CHF 21/ person

INKL. MITTAGESSEN

e HEALTHY L am

CHF 54 / Person CHF 59 / Person CHF 64 / Person
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Personenanzahl

Die finale Buchung der Personenanzahl muss spétestens 14 Tage vor
dem Anlass schriftlich Gbermittelt werden. Nachtragliche
finderungen resp. eine Unterschreitung der gemeldeten
Persanenanzahl kann nicht mehr bericksichtigt werden, d.h. es
wird die urspriingliche Personenanzahl in Rechnung gestellt.
Ubersteigt die effektive Gasteanzahl die gemeldete Zahl, behalten
wir uns das Recht vor zusatzliche Speisen anzubieten und diese zu

verrechnen.

Verlingerung

Fiir eine Verldngerung ab 24.00 Uhr muss eine Bewilligung bei der
Gemeinde und der Polizei eingeholt werden. Dafiir verrechnen wir
eine Pauschale von CHF 400 pro angebrochene Stunde. Darin
enthalten sind die Kosten fiir die Bewilligung sowie

Personalkosten. Die Verlangerung dauert bis maximal 03.00 Uhr.

Zapfengeld

Fiir eine Eigenlieferung verlangen wir:
CHF 35 / 75 ¢l Flasche Wein
CHF 60 / 150 cl Flasche Wein

CHF 70 / 70 cl Flasche Spirituose

*Lieferung Rotwein am Anlasstag / Lieferung Weisswein am Vortag.

Tellergeld

Auf Anfrage.

Administrationsaufwand

Fiir den administrativen Aufwand und die Buchung von
externen Dienstleistungen berechnen wir 20% des

Buchungswertes.

Deklaration

Unsere Brot- u. Backwaren sowie sémtliche Fleischprodukte
stammen ausschliesslich aus der Schweiz. Ausnahmen werden
direkt bei den entsprechenden Gerichten ausgewiesen.

Autohallebrot

Fiir einen Aufpreis von CHF 4.- pro Person servieren wir lhnen
gerne unser Autohalle Sauerteigbrot zu lhrem Anlass.
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Mobiliar Dekoration Kerzen
Im Mietpreis inbegriffen ist die Nutzung der hauseigenen Deko-Beleuchtung (max. 24 Stk.) CHF 150 Rechaud im Glas CHF 4 / Tisch
Mobiliars. Der Aufhau findet durch die Autohalle statt. Weiteres Staffelei fir Tischplan ikl CHE 25 Stabkerze CHF 6 / Tisch
Mobiliar kann nach Bedarf dazugemietet werden, dafir wird eine Tischnummenn mit Stinder CHE 25 Stumpenkerze CHF 8 / Tisch
individuelle Offerte eingeholt.

Erstellung Meniikarten CHF 60 ) )

Dienstleistungen (nach Aufwand)

Stehtische: 16 Stk. Hausdekoration pauschal CHF 60 -
Tische rund: 10 Stk. Platzieren der Gastekértchen CHF 70/h
Seminartische: 30 Stk. Blumen Platzieren der Blumen / Dekoration CHF 70/h
Stiihle: 240 Stk. B Platzieren der Gastgeschenke CHF 70/h

Technik

Mobiler Screen inkl. Pointer (max. 3)
Flipcharts (max. 7)

Witheboards (max. 4)

Techniker

Eingebaute Leinwand

Biihne (max. 4 x 8m / H 40, 60, 80)

Aussen Lounge

Aussen Sitzgarnitur (max. 33 Personen)

CHF 50

CHF 50

CHF 50

auf Anfrage
auf Anfrage
nach Aufwand
auf Anfrage

auf Anfrage

Auf Wunsch holen wir eine Offerte beim Blumengeschaft

unseres Vertrauens fir deinen Anlass ein oder stellen den

Kontakt her.




Vil. HOTEL

Das Gesamtkonzept der Autohalle wird

erganzt durch 20 MODERN EINGERICHTETE
DOPPELZIMMER - ideal fiir euer Seminar oder

eure Hochzeitsgaste.

Zimmerausstattung:
Die zeitgemdss und funktional

eingerichteten Doppelzimmer sind mit

Schreibtisch, Safe, Minibar und einem

grossziigigen Flatscreen ausgestattet.

Das Bad beinhaltet eine Dusche. Die vielen
Holzelemente geben den Zimmern eine
gemiitliche Atmosphére - perfekt zum
Entspannen nach einem geschéaftlichen
Meeting oder einer privaten Party.

DIE ZIMMERPREISE VARIIEREN NACH

SAISON, GERNE RECHNEN WIR EUCH EUREN
GRUPPENPREIS F{IR EUREN EVENT AUS.




Vill. RAHMENBEDINUNGEN (o=

Rahmen- & Stornierungshedingungen

Eine Annullation oder Anderung der Gastezahl durch den Kunden,
muss vor dem Anlass schriftlich mit Angabe eines Grundes mitgeteilt
werden. Bei jeder Annullation und/oder Anderung der Gastezahl wird
dem Kunden folgender Anteil der Arrangementskosten in Rechnung

gestellt:

14 Tage vor dem Anlass, kostenfreie Stornierung

13 - 7 Tage vor dem Anlass 50%
6 Tage vor dem Anlass 100%




IX. KONTAKT =

- (Stuttgart)

Schaffhausen

N

M A
Andelfingen AUTOHALLE

Konstanz

Winterthur

Ziirich

Reservation und Besichtigung

Postanschrift

Autohalle Classics GmbH
Hostbachstrasse 4
8450 Andelfingen

Eventteam Autohalle
gvents@autohalle.ch
+4152 304 34 34

Das Eventteam der Autohalle freut sich iiber deine Kontaktaufnahme. Besichtigungstermine sind nach Absprache maglich.


mailto:events@autohalle.ch

